





Linda ar ny HR-partner

Tréffa SLHF:s nya partner Linda Ullman

pa massan och stéll dina konkreta HR-fragor
direkt till henne fér att utréna hur hon kan
hjélpa dig och butiken.

Nu som forr giller att kostnaden for de tre
forsta timmarna HR-konsultation tacks av
SLHE

- Jag har jobbat och vidareutbildat mig
inom HR under 20 ars tid och jag brinner for
fragorna om hur man motiverar manniskor
pé en arbetsplats, siger Linda Ullman. @

LINDA ULLMAN
Foto: Ullman
& Partners AB

Generosa rabatter
pa arbetsmiljoutbildningar

Adapt Arbetsmiljokonsult AB Iamnar 20 procent massrabatt pa alla
utbildningar i butiken inom HLR, forsta hjélpen, brand, ergonomi
och arbetsmiljo.

s att det blir konkret, "vad ska vi
gora och hur vi ska gora”. Da blir
det enkelt for er att arbeta med
och f6lja upp arbetsmiljoarbetet,

sdger Max Vastesson pa Adapt.

Adapt ar Sveriges ledande arbetsmiljo-
konsulter for butiker, samarbetet

med SLHF gor dem till din f6rldng-

da arm inom arbetsmiljo, brand,

sidkerhet och utbildning.

- Alla har behov av utbildningarna

for att klara kraven och inspektio-

nerna fran Arbetsmiljoverket, Raddnings-
tjansten, fackforbunden och en eventuell
internrevision. Butiker blir granskade av
flera aktorer och oftare én andra verksam-
heter, vi pd Adapt har god erfarenhet av
bade forebyggande arbete och inspektioner.
Vi fortydligar och paketerar Arbetsmiljo

- Hos oss har ni alltid en personlig

arbetsmiljocoach som vigleder i arbetet.
Vi ser fram emot att triffa medlemmarna
péd mdssan dér vi kan prata skraddarsydda
l6sningar utifrdn butikens specifika behov,
sjalvklart gar det att gora riktigt bra dealar
med oss pé plats under méissan, avslutar
Max Vastesson. @

Farskvaru-
klubben
med partner
dukar upp

Farskvaruklubben informerar om verksam-
heten pa méassan i sallskap med spannande
leverantorsforetag.
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Det star klart att de innovativa leverantérerna Hugo Ericson ost, Mathantverkarna
och Redefine Meat (se separat artikel) gastar Farskvaruklubben och méssan.

- Vi kommer troligen att gistas av fler intressanta leverantorer, kom till oss och hor mer
om vad vi har for aktiviteter pa gang och passa pa att sajna upp som klubbmedlem
om du dnnu inte har gjort det, uppmanar Jari Keitaanniemi, klubbordférande. @

MATNYTTIGT FOR VARA MEDLEMMAR e SLHFs MEDLEMSMASSA

NAGRA RADER FRAN VD

Valkommen till
arets viktigaste dag
— 19 september!

For forsta gangen samlar vi alla medlemsfdrmaner
och adderar en lang rad exklusiva erbjudanden, allt
samlat under Villa Adolfsbergs tak. Den 19 september
har vi dppet hus fran 16.00 till 20.00. Kom och
tréffa vara utvalda samarbetspartner och lyssna pa
vad de har att beratta om sina masserbjudanden.

Det blir starkt fokus pa kostnadsreduceringar till
handlarna, det vill siga planboksfragor. Vi komr
aven att presentera och testa framtidens mat oc
dryck tillsammans med Jens Dolk.

Vi presenterar dven var egen verksamhet i form
av utbildningsstipendier, seminarier, ert hus Villa
Adolfsberg och de mdjligheter ni har med det,
studieresor och naturligtvis véra trevliga arrange-
mang fdr dvrigt samt klubbverksamheterna med
info om vad som &r pa gang inom Seniorerna och
Butiksnétverket.

Givetvis presenterar vi vara nya utbildningar inom
SLHF-Akademin liksom det ordinarie utbildnings-
programmet for 2024. Vi tar garna mot inspel om
tankbara kommande utbildningar fran er.

Vara externa samarbetspartner som medverkar ar:
Adapsom presenterar Systematiskt Arbetsmilj-
arbete och de olika utbildningar som de genomfdr

for SLHE, Liman & Partners, beréttar om affars-
juridiken och hur du som fdretagare kan undvika
problem genom proaktivitet, Advokat Buch, beréttar
om vikten av att ha koll pa juridiken for familjen

och vad hon kan bista med, HR-Portalen och

"HR On Demand” presenteras av var nya partner
Linda Ullman, Svensk Avfallsradgivning presenter.
hur du kan sénka dina kostnader fér avfallshante-
ringen, Enequkommer att beratta hur du sénker

din energikostnad genom planering av verksam-
heten, batteri-backup och éven solceller, det kan

du &ven dra nytta av i din privatbostad.

Samtidigt lanseras vara alldeles nya medlems-
férmaner som &r: Butiksanalys och "Sortiment
som saljer”, se separata artiklar i denna inbjudan
men framfér allt kom till méssan och ta del.

Val mott!

ANMAL DIG MED KOLLEGA, HE NNAN
DEN 5 SEPTEMSER till: bokning@slhf.nu

Ta gérna med din butikschef eller
motsvarande. Tidig anmélan &r
fdr att vi ska kunna sékra fram- ¢
tidens mat fran restaurang
K-mérkt. Anméal eventuella
allergier.




Stockholms Livsmedelshandlarefo
Wivalliusgatan 25, 112 60 Steckholm

Avsandare: JustNuTrycker,
Varm/ygl&fé’één 9, 721 30 Vasterés

PP Sverige, Port Payé

Nu lanseras 3D-producerat
livsmedel i butik — smakar

och ser ut som kott

N

kalla a
alternativet som nu
lanseras i svenska butiker.

Ténk att kunna njuta av smaken av rott kott — utan déligt miljpsamvete?
Israeliska bolaget Redefine Meat har med hjalp av 3D-teknik tagit fram just en sadan
produkt och nu ar det dags for lansering i svenska butiker.

Genom att kombinera vetenskap och en helt
ny produktionsteknik tillverkar Redefine Meat
sedan fem ér ett livsmedel som man valt att
kalla "New meat”. Enligt producenterna luktar,
smakar och kinns New meat som traditionellt
kott.

- Produkterna ska inte jamf6ras med de manga
vegetariska proteinalternativen utan med just
kott, sager Jenny Kopper, vd for Food Collective
som fatt uppdraget att lansera Redefine Meat
i Sverige och som ska medverka pa SLHF-
madssan.

- Innehéllet i degen bestar av soja, drtor

och vete, proteinhalten blir i slutdindan
dubbelt sa hog som i kott, sager Jenny
Kopper.

Hittills finns produkterna uteslutande pé
restauranger i Europa.

— Sverige dr det land som har hogst andel
konsumenter som engagerar sig fér miljén och
den mat man stoppar i sig. Darfér har man
funnit det limpligt att starta testférsdljningen
i butiker just hér.

@ SLHF

STOCKHOLMS LIVSMEDELSHANDLAREFORENING

Pa SLHF:s massa hoppas Jenny K6pper knyta
kontakter med butiker som ar intresserade
av att testa Redefine Meat. Dir blir det ocksa
provsmakningar och erbjudanden som bland
annat omfattar demo i butik till de forsta

25 som ldgger en order.

— Det krivs en del av de butiker som vill testa.

Produkterna behover “kirlek” for att forsalj-
ningen ska ta fart. Provsmakningar, demos
och ritt placering och exponering i butik
exempelvis, siger Jenny Kopper. @

; Foto: Karin Johansson

Ta gérna med din butikschef eller motsvarande. Tidig anmalan ar for att vi ska kunna sakra
framtidens mat fran restaurang K-markt. Anmal eventuella allergier.
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Dolk dukar upp

Jens Dolk, kand sommelier och ansiktet utat
i restaurang K-markts agartrio, ar den som
komponerar maten och drycken till massan.

Han ar en av de frimsta pionjérerna nar det galler
gastronomisk hallbarhet. Det handlar framfor
allt om att trolla med ravaror som annars hade
blivit svinn enligt K-mérkts koncept Chef’s Choice.

Darmed gér det inte att sdga pa forhand
vad som kommer att bjudas, K-markt koper in
sma partier med kort varsel.

Jens Dolk har foreslagit kvallens drycker och

det ryktas att det blir ett favoritvin, pa retur-
burk, som ju ar en langt mer hallbar forpack-
ning 4n atervinningshar engéangsflaska.

Passa pa att prata svinn och héllbarhet med
Jens Dolk pa massan, han kommer att bubbla
av inspiration pa in- och utandning. @

RADGIVNING

Fa rad om avfallet
i butiken

Tycker du, som manga av dina kollegor,
att avfallshanteringen i butiken ar kranglig,
kostsam och allmént jobbig?

Da kanske det ar dags att se dver butikens avtal.
Detta kan du fa professionell hjalp med genom
konsultforetaget Svensk avfallsradgivning

som kommer att medverka pa SLHF:s medlems-
méssa. Ar du medlem i Livsmedelshandlarna
ingar delar av tjdnsterna som en del av med-
lemskapet i Livsmedelshandlarna.

Vid massan kommer Svensk avfallsradgivning,
med vd Peter Johansson i spetsen, att berétta
mer om vad de kan hjalpa till med. @

SLHFs MEDLEMSMASSA ARRANGERAS AV STOCKHOLMS LIVSMEDELSHANDLAREFORENING
ANMAL DIG MED KOLLEGA, HELST INNAN DEN 5 SEPTEMBER! Skickas till: bokning@sIhf.nu
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